Home sweet Home 23.10.2020, 02:27

Sonntags-Brunch

fiir Sonntag den, 25.10.2020

von 12:00 bis 18:00

Fiir 2 Personen 36,00€

3

Besteht aus:

Kalt:
* Martino’s gebezter Lachs auf Fenchel-Zucker Schoten (F)
* Tranche von der gefiillte Maispoularde
* Entenleber Paté (L)
* Kleine Robmilch-kise Variation(L)
* Picata von der Aubergine

Das alles auf Palmblitter-Schale, Salat-Bett und Brot

Warm:
* Schaufelbraten vom siiddeutschen Ochsen
in steirischer Rotweinsauce
* Ragout vom eifeler Ur-Lamm-Schulter in
Stromberger-Pflaume Mokka-Rotwein (etwas scharf)
* Artischocken-Pecorino-Strudel (Veg) (e,G)

Dazu Rosmarin-Kartoffeln und Gemiise

Zusatzstoffe: (1) Konservierungsstoffe. Allergene: (e) ei, (L) Laktose, (G) Glutene und (F) bei Fisch



Home sweet Home 23.10.2020, 02:27
Aperitivo

Jiir Samstag und Sonntag

Fiir 2 Personen 28,00€

kKR

Besteht aus:

* Crostino mit gratiniertem Ziegenkdise (G)
* Auberginen Caponata
* Salat aus Casatica Wiirfel-1berico Nackenstreifen-
halbgetrockneten Tomaten- in Pfeffer-Pesto (L)
o Tranche von der gefiillte Maispoularde in Speck-Mantel(1)
* Entenleber Paté (L)
* Martino’s gebezter Lachs auf Fenchel-Zucker Schoten (F)
* Gebackenen Artschocken aus der Normandie gefiillt
mit Knoblauch und Pecorino auf Tomaten-Dip

Das alles auf Palmblitter-Schale Salat-Bett und Brot

Zusatzstoffe: (1) Konservierungsstoffe. Allergene: (e) ei, (L) Laktose, (G) Glutene und (F) bei Fisch



