Berlin den 20.10.2021

Lizebe Giiste,
Sze konnen natiirlich die Gerichte aus unseren Meniis eznzeln

bestellen, die abgebildeten Preise bezieben sie sich eben an die i la
Carte Portionierung.

Etwas mebr als nur eine Vorspeise

6 Escargot (Schnecken) in WeifSwein-Pilzen-
Tomaten-Knoblauch 14,50€

Crostino mit gratinierter Ziegenkdise
an Auberginen-Caponata und Garten-Salat 14,50€

Garten-Salat in Rotweinessig-Vinaigrette §,00€

Marinierter Picandou (Rosmarin, Piment, Lorbeer, Knoblauch)
und Wilkrauter-Salat 14,50€
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Hauptgerichte

Coc au Vin ( Maispoularde-Supreme ), Knoblauch, Tomaten,
Rosmarin,
Rotwein usw., Gemiise und Risti 21,50€

Geschmorte Biickchen vom Tutor Schwein (Thiiringen) mit
Weifswein-
und Steinpilzen, Bamberger Hornchen und Gemiise 26,50€

Perlbubn-Supreme in Speck-Mantel, Marsala-Pfeffersauce,
Gemiise und Rosti 24,50€ (1)

Entrecote (ARG) mit Pfeffer-Pistazien-Kruste, Steirische
Rotweinsauce,

Gemiise und Rosti 31,00€ (G)

Hirsch-Ragout in Waldpilzen-Rotwein-Morellenfeuersauce,
Lauch-Kartoffelstampf und Gemiise 26,50€

Dessert

Mousse au Chocolat an Calvados Apfel 8,00€

Martino’ s Kiseauswahl
3 Sorten 9,50€

5 Sorten 14,50€

Zusatzstoffe: Konservierungsstoffe wenn Speck (1).

Allergene: Gluten=Nudel-Strudel-Krusten-Panade (G), Ei="Timbale-Mousse au Chocolat,

(E) Laktose= Mousse au Chocolat(L), Weichtier: Schnecken, Fisch wenn Fisch
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